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Gl affreschi del Mar

diventano ‘golost’

P

UN PIATTO pieno di colori, sapori, profumi che re-
stituisce le suggestioni e la freschezza dell'affre-
sco, protagonista della mostra del Mar di Raven-
na, in programma fino al;russimo 15 giugno. Si
presenta cosi l'originale idea gastronomica, pro-
posta al Mariani Lifestyle, a cui e stato dato il no-
me di 'Piatto L'incanto dell'affresco’, per rendere
omaggio all'omonima esposizione. Si parte dai
tratti distintivi che caratterizzano 'evento del Mu-
seo d’Arte, costituito da ben 110 opere che rico-
struiscono una storia plurisecolare di strappi di
opere pittoriche e affreschi. «l restauratori si ser-
vivano, come collante, di scaglie di crosta di for-
maggio — spiega Claudio Spadoni, direttore
scientifico del Mar — dunque c’e un collegamen-
to diretto tra l'affresco e la gastronomia». In pa-
rallelo, il piatto che celebra la mostra propone
del caprino a latte crudo francese Saint-Maure su
pane un po’ tostato con 3 composizioni: formag-
gio con gelatina di gelsomino, di petali di rosa e di
violetta. Il tutto & abbinato a rotolini di bresaola
della Valtellina, all'interno dei quali c’é il cioccola-
to fondente al 70% de 'L’Artigiano dei Fratelli Gar-
dini". L'amaro del cioccolato & compensato da un
aceto balsamico tradizionale di Modena, realizza-
to da Italo Pedroni di Nonantola; sul rotolino un
goccio di olio extra-vergine d'oliva di Sant’Arcan-
gelo. «In Romagna — evidenzia Mauro Zanarini,
responsabile enogastronomico del Mariani Life-
style — abbiamo prodotti di eccellenza che vanno
valorizzati e questa & un’occasione per farlo».
Valerio lazzi
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